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Date

lUn territoire agricole avec une 

forte production en FeL

l20 000 exploitations agricoles

- 30 % commercialisent en 

circuits courts (18 % national) 

- 15 % de la SAU en agriculture 

biologique (5 % national)

lApparition de plate-formes et de 

réseaux
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lUne prise de conscience des enjeux de

l'alimentation

=> demande sociétale forte pour :

- une alimentation locale et de qualité (en

réaction aux « crises » sanitaires)

- une juste rémunération des producteurs

(crise de l'élevage)

lUne volonté politique d’enclencher une

démarche d’achat local dans la restauration

collective (EGA, outils…)
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L’élaboration : une concertation entre différents acteurs

Etat

Acheteurs 

publics
Interprofessions

=> professionnaliser les acheteurs publics de la RC
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Professionnels 

de la RC
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Une approche par filière

Une approche par

étapes du 

processus Achats
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1 – S’approprier les 

concepts généraux
lDéfinitions (modes de production, famille et gammes de 

produits, qualité des produits...) 

lSignes et démarches valorisant la qualité

- liée à l'origine    AOP                         IGP

Attention, ne pas nommer une IGP ou AOP particulière

- liée à l'environnement     AB                      HVE

lCircuits courts => « performances en matière de

développement des approvisionnements directs de

produits de l'agriculture »

lCircuits de proximité => À proscrire
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2 – Connaître son 

besoin

=> Définir le juste besoin et donc 

- l'objet du marché

- le choix du type de procédure

=> Confronter le besoin à l'offre
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lFaire un état des lieux des consommations existantes

(coût complet d'un repas, gaspillage…)

lRecueillir les attentes des utilisateurs (questionnaire de

satisfaction)

lAnalyser des contraintes du site de restauration et des

pratiques en cuisine

(périodes d'ouverture, légumerie, stockage, cuisson...)
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3 – Connaître l’offre
l
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lMaîtriser les enjeux du sourçage / sourcing

- connaître le marché économique

- calibrer la qualité de l'achat

= mission de l'acheteur

l Respecter le cadre réglementaire

- Ne pas limiter l'offre

- Cesser échanges dès publication de la consultation

lIdentifier les sources d’informations 

- contacts internes (diétédiciens, logistique...),

- externes (fédérations, interprofessions...),

- institutionnels (chambres consulaires, FAM, DGCCRF...)
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4 – Recenser les 

bonnes pratiques
lS'appuyer sur des retours d'expérience

- marché précédent, autres structures,

- interroger les associations professionnelles 

lIdentifier les leviers d'action

- achat groupé,

- type de produits (bruts/transformés, frais...)

- quantité (moins de produits chers) et diversité des 

produits (gamme pas trop étendue)

lMesurer les impacts des leviers

- sur la commande, le stockage

- sur la préparation
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5 – Définir le cahier 

des charges

lFixer la durée du marché

(pluriannuelle = visibilité pour le producteur)

lPréciser le cadre financier

- Montant minimum de commande

- Révision des prix infra-annuelle

l Déterminer des conditions d’exécution

- sociales (insertion, sensibilisation)

- environnementales (AB, produits de saison…)

- penser aux variantes (en procédure adaptée)

lPrévoir le suivi de la mise en oeuvre du marché

- sanctions

- clause de progrès

=> Traduire de manière explicite et pertinente le besoin
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lChoisir un allotissement pertinent

=> ouvrir la concurrence

Attention : Pas de « saucissonnage »

lDéterminer avec soin les critères d’attribution et 

leur pondération

=> approvisionnement de qualité et durable 

l Privilégier une procédure avec négociation 

Marché à procédure adaptée ou MAPA

6 – Consulter les 

fournisseurs
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7 – Impliquer les 

acteurs
lRecueil des souhaits et de la satisfaction des parents,

des convives, etc

lLutte contre le gaspillage

lRéduction et tri des déchets

lPrise en compte des contraintes des équipes de

restauration
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8 – Suivi du marché
lPréciser les exigences en matière de contrôle

- Indicateurs de suivi

- pénalités 

lCommuniquer les résultats des contrôles et du 

suivi

=> démarche d'amélioration continue

lAppliquer les sanctions prévues
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http://agriculture.gouv.fr/localim-

acheter-autrement-en-restauration-

collective

http://draaf.paca.agriculture.gouv.fr/L

OCALIM-la-boite-a-outils-des
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- Un diagnostic des productions

- Des calendriers de 

production

- SIQO

- Des sources d'information

http://draaf.paca.agriculture.gouv.fr
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Cerises
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Calendrier de production
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Des contacts

22 / 23



Merci de votre attention


